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Buttermakrelenfilet, TK Venusmuschelfleisch, TK

16685

Tiefkihispezialitaten aus alier Wel

16806

QUALITY Sey
>
£

~ Ueple”

50

! ; ohne Vak., je Stuck ca.150g,
m €/BT (Vongole), 1 kg Beutel m €/KG Karton 5 kg

Knopfle,
frisch

TE]
M
ALB:GOLD

159% W 050

B €/SH mit Frischkase, 1,4 kg Schale m €/BT 2,5kg ei o o 1 B €/SH 1,4kgSchale

Petit Fours suB, TK

Heidelbeer Sorbet, TK

16753
[ ARTISAN DES SAVEURS

c,;ﬁé,( PES

MAITAE ARTISAN GLACIER

Pfirsichpiiree, TK

17717
\es Vr r’q/l’\

B €/KA 2,5 Itr Kanister B €/PL e Platte 53 Stiick m €/SH 1 kg Schale, von Boiron

Crema di Balsamico
]

Walnuss Ol rein

16821

GUENARD .
GUENARD

HUILE DE
NoOIX

RECETTE BERINOIX

MICHE EN OMECA 3

49 e | 15 =0 35
m €/DS 0,5 Itr. Dose m €/FL 0,5 Itr. Flasche m €/FL 0,5 Itr. Plastikflasche
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Zanderfilet, TK Austern Fine de claire

16511 16116
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B €/KG je Filet 300 - 500 g, 5 kg Karton m €/K0 frisch, Korb 12 Stiick

Gambas 31/40, TK

16814

Pangasiusfilet, TK

16653

95 95 roh, mit Kopf und Schale, einzeln entnehmbar,

B €/BT je Filet ca. 170 - 230 g, 1 kg Beutel m €/PK 1 kg Packung

Kabeljauloins, TK Cocktail-Shrimps 300/500, TK
16124 16815
%
SEWe Frost’
Tiefkihispezialitaten aus aller Welt C i Tiefkahispezialitaten aus aller Welt

50\-"' 50

B €/KG ca. 140 - 160 g, IQF, 5 kg Karton m €/BT gekocht und geschélt, 1 kg Beutel
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